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BUSINESS LUNCH

VORSPEISEN

LAUCHCREMESUPPE

mit Croutons

-vegan-
oder

WILDKRAUTERSALAT ©

Hausdressing | gebratene Pilze
C C

HAUPTGANGE

wdhlen Sie aus ...

EINER HAUPTZUTAT ... MIT ... ... UND.
Ochsenbrust Spitzkohl @ deftige Bratkartoffeln
mit Meerrettichsauce
oder oder
Zander Grillgemiise @ Bouillonkartoffeln @
mit Rius/ings‘uucu
oder oder
Blumenkohlwings @ Spinat @ wilder Reis @

mit Hot Bortle Chili Sauce

DESSERT

EINE KUGEL VANILLEEIS(Y) ... ODER ... SCHOKOCRUMBLE

mit Rhabarberkompott mit Vanillecreme
3 Ginge fiir 33,00 € pro Person
2 Génge fiir 30,00 € pro Person

Hauptgang fiir 25,50 €

Fiir eine Ubersicht der Allergene und Zusarzstoffe sprechen Sie uns gerne persénlich an.



