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FERDINANDS

Kitchen & Soul

BUSINESS LUNCH

VORSPEISEN

MAIS CHILI SUPPE ©

-vegan-

oder

ROTE BEETE-SPINAT-SALAT O

EINER HAUPTZUTAT

Rinderstreifen Stroganoff

mit Zwiebeln, Senf & Sauerrahm

Wolfsburger Pannfisch

mit ;\Iungu—Currv—Runmu/uJu

Kichererbsen-Curry @
mit gebackenen Siiffkartoffelchunks

EINE KUGEL VANILLEEIS

mit Schokocrunch

Feta | geréstete Walniisse

HAUPTGANGE

wdhlen Sie aus ...

MIT ...

Rosenkohl @

mit Panko-Bréselbutter

oder

Wildkrdutersalar @)

mit Hausdressing
&
oder

Grillgemiise ©®

DESSERT

. ODER ...

3 Ginge fiir 33,00 € pro Person
2 Génge fiir 30,00 € pro Person

Hauptgang fiir 25,50 €

. UND.
deftige Bratkartoffeln

oder

Kartoffelgratin

oder

Ofenkartoffel @

mit Sour Cream

PANNA COTTA

mit Kirschkompott

Fiir eine Ubersicht der Allergene und Zusarzstoffe sprechen Sie uns gerne persénlich an.



